
Zum Einstieg 
 

Vorspeisen 
Mesa 

7 kalte Schälchen (vegetarisch) 

€ 18,50 

Beiti Mesa 

10 kalte Schälchen (vegetarisch) 

€ 20,50 

Mesa Spezial  

10 Schälchen (7 Vegetarische- und 3 Fleisch-Schälchen) 

€24,50 

Vorspeisen servieren wir Ihnen mit Pita-Brot 

 

Unsere Aperitif Empfehlung 

Beiti Apéritif  9,50€ 
Granatapfellikör, Prosecco, Holunderblütensirup Minze & Zitrone 

Aperol Spritz 7,50€ 

Cava Sumarroca Brut Reserva 0,1l 7,00€ 

 



 
3 Gänge-Menü 

 

 

 

Mesa  
5 kleine Schälchen 

Hauptgericht  
Ihrer Wahl aus allen Hauptgerichten 

Dessert 
Baklava 

verschiedene orientalische Gebäcksorten 
dazu hausgemachtes Zimteis 

 
 
 

Ab 2 Personen  

p. P. 37,00 

 



 
Lammrückenfilet-Menü 

 

 

Mesa  
Eine Kombination aus kalten und warmen Klassikern 

Lammrückenfilet 
Serviert auf einer Joghurt-Minz-Sauce, begleitet von frischem 

Gemüse und Zimtreis 
(à la carte 24,50) 

Katayef 

Köstliche Teigtaschen, gefüllt mit orientalischem Käse, veredelt mit einer 
süßen Rosenwasser-Honig-Sauce 

 
Ergänzt durch traditionell zubereiteten arabischen Mokka, verfeinert mit 

Kardamom 
 
 

Ab 2 Personen  

p. P. 45,00 



Hauptgerichte 
 

Vegetarisch 
 

Falafel  17,00€  

Sechs frittierte Kichererbsen Medaillons mit Sesam-Sauce und Salat  

Maklube  18,50€ 

Auberginen-Zimt-Reis auf Joghurt-Minz-Sauce mit Datteln, Rosinen & gedünstetem 

Gemüse 

 

Geflügel 
 

Dajaj bel Tamer 21,00€ 

marinierte Hähnchenbrust mit Kardamom auf einer Dattel-Rosmarin-Sauce 

dazu Basmatireis & Gemüse 

Shish Taouk 21,00€ 

marinierte Hähnchenbrust mit einem Zitronen-Joghurt am Spieß mit Salat, Thymian- 

Kartoffeln & Hommus 



  

Fleischgerichte 
 

 

Makanek  20,50€  

Gegrillte hausgemachte Lammwürstchen mit Salat, Thymian-Kartoffeln & Hommus 

Maklube mit Rinderhack  20,50€  

Auberginen-Zimt-Reis auf Joghurt-Minz-Sauce mit Datteln, Rosinen & Gemüse 

Lahme Schekaf  21,50€  

Kalbsfilet am Spieß auf frischer Petersilie & Zwiebeln mit Salat, Pommes & Hommus  

Beiti Grillplatte  26,50€  

verschiedene Fleischsorten dazu Dip, Salat, Zwiebel, Sumakbrot Basmatireis  

Lammfilet  28,50€ 

 auf Granatapfel-Sauce mit Gemüse & Basmatireis 

  



Fischgerichte 
Scampi  26,50€  

gegrillte Tigergarnelen auf Tomaten-Koriander-Sauce dazu Basmatireis und Gemüse 

Fisch des Tages  24,00€  

Gegrilltes Fischfilet mit Kartoffeln und Salat  

Kinderteller  10,50€ 

 für Kindergerichte sprechen Sie uns bitte an! 

 

Beilagen 
Pommes  5,50€  

Thymian-Kartoffeln  5,50€  

Basmatireis  5,50€  

Fatousch (libanesischer Salat)  12,50€ 

  



Dessert 
alle Desserts werden mit hausgemachtem Zimteis serviert 

 

Baklava mit Pistazienfüllung 16,00€  

Baklava  10,50€  

Verführerische Auswahl unserer besten orientalischen Süßspeisen 

Baklava  9,50€  

Gefüllt mit gehackten Walnüssen 

Namura  8,50€  

Hausgemachter Grießkuchen 

Katayef  9,50€  

Teigtasche mit süßem Käse, verfeinert mit Rosenwasser und Honig 

Zimteis  4,50€  

 

Heiße Getränke 
 

Kaffee 3,20€  

Espresso 3,00€  

Mocca 3,00€  

Cappuccino 3,50€  

Schwarzer Tee 4,00€   



 

Alkoholfreies  
Wasser Still oder Medium  0,75l / 0,25l. 7.50/3,00€ 

Cola, Cola light, Zero, Fanta, Sprite, Spezi  0,2l 3,00€ 

Apfelschorle / Rhabarberschorle  0,33l 3,50€ 

Bionade Holunder  0,33l 3,00€ 

Tonicwater, Giner Ale, Bitterlemon  0,2l 3,50€ 

 

Aperitif 
Cava Sumarroca Brut Reserva  0,1l 7.00€ 

Beiti Apéritif  0,2l 9,50€ 
Granatapfellikör, Prosecco, Holunderblütensirup Minze & Zitrone  

Martini Dry mit (Kashmar) Feigenlikör  5cl 8,50€ 

Martini Bianco, Dry oder Rosso  4cl 5,00€ 

Sherry Fino, Medium oder Sweet  5cl 5,00€ 

Aperol Spritz  0,2l 7,50€ 

Hugo  0,2l 7,50€ 

Hugo Alkoholfrei  0,2l 6,50€ 

Arak auf Eis  4cl 5,50€ 

Kashmar (Likör) Granatapfel, Feigen oder Sultaninen  5cl 6,50€ 

Frizzante Perlwein  0,1l 6,00€ 



 

Longdrinks  
Bacardi Cola  0,3l 7.50€  

Havana Club 3 Cola  0,3l 8,50€  

Havana Club 7 Cola  0,3l 12,50€  

Campari O  0,2l 7,50€  

Bombay Tonicwater  5cl 8,50€  

Redlabel Cola  5cl 8,50€  

Arak mit Wasser und Eis  5cl 7,50€  

 

Flaschenbier 
Fürstenberg  0,33l 3,50€ 

Hefeweizen / alkoholfrei  0,50l 6,00€ 

Alsterwasser  0,33l 3,50€ 

Alsterwasser Alkoholfrei  0,50l 5,00€ 

Jever Fun  0,33l 3,50€ 

 

  



Gin & Tonic 

 
LIND AND LIME 10,00€ 

Limette und rosa Pfefferkörnern | Edinburgh 

HENDRIK’S  12,50€ 
Blumig & Würzig | Schottland 

GIN SUL 12,00€ 
Holzige Note & Würzig | Hamburg 

MONKEY 47 13,50€ 
Fichtennadel & Orange | Baden-Württemberg 

BÖSER KATER 12,50€ 
Brombeere & Cranberyy | Eppingen 

THE ILLUSIONIST 13,80€ 
Citrus & Lavendel | München 

BULLDOG 9,50€ 
Zimt & Süßholz | London 

 

Alle Gin-Sorten werden mit T homas Henry Tonic Water serviert. 

  



 

Offene Weine  
Weisswein 

St. Thomas Les Gourmet 10.00€  

Chardonnay, Sauvignon Blanc, Libanon 

Grauer Burgunder 7.00€ 

 Grauer Burgunder, Rheinhessen 

Riesling vom roten Sandstein 9.00€  

 Riesling, Pfalz 

 

Rosé 

Mesta Tempranillo Rosé 7.00€  

 Tempranillo, Spanien 

St. Thomas Les Gourmet 10.00€  

 Syrah, Cinsault, Libanon 

 

Rotwein 

St. Thomas Les Gourmet 10,00€ 
Sauvignon Blanc, Chardonnay, Viognier & Obeidy, Libanon 

Clos Rogé Grand Chemin 12.00€  

 Syrah und Cabernet Sauvignon, Frankreich 

Ixsir Rouge 14.00€  

 Cabernet Sauvignon & Syrah, Libanon 

Krieger Cuvee 8.00€  

 Cabernet Sauvignon & Pinot Noir, Pfalz  



 
 
 

Unsere ganze 
  

Weinkarte 
  



Flaschenweine Weiß 

Aus dem Libanon 
 

St. Thomas Les Gourmet 37,00€ 
Sauvignon Blanc, Chardonnay, Viognier & Obeidy 

Ixsir Blanc de Blancs 36,00€ 
Muscat, Viognier & Sémillon 

Chateau Musar Jeune 48,00€ 
Viognier, Vermentino & Chardonnay 

 

Aus Deutschland 
 

Weißburgunder Muschelkalk 36,00€ 
Weißer Burgunder 

Grauer Burgunder 38,00€ 
Grauer Burgunder 

Roter Sandstein Riesling 36,00€ 
Riesling 

Kastanienbusch Riesling aus dem Birkweiler 45,00€ 
Riesling  



Aus Spanien 
 

Mesta Blanco  25,00€ 
Verdejo 

 

Aus Frankreich  
 

Anthus - Pays d'Oc  40,00€ 
Chardonnay, Rolle, Viognier & Sauvignon Blanc  



Flaschenweine Rosé 
 

Aus dem Libanon 
 

St. Thomas Les Gourmet 37,00€ 
Syrah, Cinsault & Petit Verdot 

 

Ixsir – Altitudes 42,00€ 
Grenache, Syrah & Cabernet Sauvignon 

 

Chateau Musar Jeune 48,00€ 
 Cinsault & Mourvèdre 

 

Aus Spanien 
 

Mesta Tempranillo Rosé 25,00€ 
 Tempranillo 

  



Flaschenweine Rot 

Aus dem Libanon  
 

St. Thomas Les Gourmet 37,00€ 
Grenache, Syrah & Cabernet Sauvignon 

Chateau Clos St. Thomas 65,00€ 
Merlot, Syrah 

Les Emir, Chateau St. Thomas 58,00€ 
Grenache, Cabernet Sauvignon 

Chateau St. Thomas Le Merlot 135,00€ 
Merlot 

Ixsir Altitudes Rouge 42,00€ 
Cabernet Sauvignon, Syrah, Caladoc & Tempranillo 

Ixsir Grand Reserve 50,00€ 
Syrah, Cabernet Sauvignon 

Chateau Ksara Le Souverain 149,00€ 
Cabernet Sauvignon, Arinarnoa 

Chateau Musar Jeune 40,00€ 
Cabernet Sauvignon, Cinsault, Syrah 

Chateau Musar 125,00€ 
Cabernet Sauvignon, Cinsault & Carignan 

Domaine de Rmeich 32,00€ 
Cabernet Sauvignon & Syrah  



Aus Spanien 
 

Mesta Tempranillo Tinto 25,00€ 
Tempranillo 

 

Aus Deutschland 
 

Krieger Cuvée - Pfalz 29,00€ 
Cabernet Sauvignon, Pinot Noir, Petit Verdot 

 

Aus Frankreich  
 

Clos Rogé – Grand Chemin – 40,00€ 
Cabernet Sauvignon, Pinot Noir 

 


